
Vitré
sept 2024-aout 2025



Menu à thème 27,50 €

C O C K T A I L  M A I S O N

C a f é

B o i s s o n s  c o m p r i s e s ;
e a u ,  v i n s  r o u g e  e t  r o s é

A s s i e t t e  d e  t r o i s  f r o m a g e s
+ 2€ / p e r s

D e s s e r t  a u  c h o i x  
( v o i r  c a r t e  d e s  d e s s e r t s )

C h o u c r o u t e

C h o u c r o u t e  d e  l a  m e r  + 2€ / p e r s

P a e l l a

P o t  a u  f e u

C o u s c o u s

T ê t e  d e  v e a u

J a m b o n  à  l ' o s

C o c h o n  g r i l l é  ( 5 0 p e r s  m i n )
+ 3 . 5 0€ / p e r s

C a s s o u l e t  a u  c o n f i t  d e  c a n a r d

3 MISES EN BOUCHE/PERS +2€ 

Il conviendra bien entendu de choisir la même chose pour l'ensemble des convives 

V e l o u t é  d e  l é g u m e s  d e  s a i s o n

S a l a d e  C a m p a g n a r d e

R i l l e t t e s  d e  p o i s s o n s  m a i s o n   &  t o a s t s



Menu 

30€

C O C K T A I L  M A I S O N
3 MISES EN BOUCHE/PERS +2€ 

S a m o u s s a  d e  b œ u f  &  l é g u m e s

A s s i e t t e  d e  t r o i s  f r o m a g e s  a f f i n é s
s a l a d e

+ 2€ / p e r s

T e r r i n e  d e  p o i s s o n s  &  s a  s a u c e
T a r t a r e  m a i s o n

C u i s s e  d e  p i n t a d e  a u  j u s  r ô t i

M i g n o n  d e  p o r c  
à  l ' E s p a g n o l e

C a f é

Il conviendra bien entendu de choisir la même chose pour l'ensemble des convives 

D e s s e r t  a u  c h o i x  
( v o i r  c a r t e  d e s  d e s s e r t s )

B o i s s o n s  c o m p r i s e s ;  
E a u ,  V i n  b l a n c  s a u v i g n o n ,  

V i n  r o u g e  B o r d e a u x ,  M e r l o t  o u  c ô t e s  d u  R h ô n e



C O C K T A I L  M A I S O N
3 MISES EN BOUCHE/PERS +2€ 

F i l e t  d e  M e r l u  s u r  s a  s a u c e  v i e r g e

A s s i e t t e  d e  t r o i s  f r o m a g e s  a f f i n é s  s a l a d e
+ 2€ / p e r s

D e s s e r t  a u  c h o i x
( V o i r  c a r t e  d e s  d e s s e r t s )

F i l e t  d e  l i e u  n o i r
S a u c e  A n d a l o u s e  s u r  J u l i e n n e  d e  l é g u m e s

C a f é

B o i s s o n s  c o m p r i s e s ;  
E a u ,  V i n  b l a n c  S a u v i g n o n ,  

V i n  r o u g e  B o r d e a u x ,  m e r l o t  o u  c ô t e s
d u  R h ô n e

A u m o n i è r e  a u x  F r o m a g e s  &  S a l a d e  d e
M e s c l u n  c r è m e  d e  b a l s a m i q u e

+ 3€ / p e r s

Il conviendra bien entendu de choisir la même chose pour l'ensemble des convives 

Menu 

32.20€

N o i x  d e  j o u e  d e  p o r c  a u  C a l a v a d o s  

Œ u f  C o c o t t e  a u  L a r d



C O C K T A I L  M A I S O N  
O U  

K I R  V I N  B L A N C
3 MISES EN BOUCHE/PERS +2€ 

Q u a s i  d e  v e a u  c u i t  e n  b a s s e
t e m p é r a t u r e

c r è m e  d e  C o g n a c

A s s i e t t e  d e  t r o i s  f r o m a g e s  a f f i n é s
s a l a d e  + 2€ / p e r s

B r o c h e t t e  d e  l o t t e  e t  g a m b a s  a u  b e u r r e  b l a n c
v a n i l l é e  &  j u l i e n n e  d e  l è g u m e s

C a f é

B o i s s o n s  c o m p r i s e s ;  
E a u ,  V i n  b l a n c  S a u v i g n o n ,  

V i n  r o u g e  B o r d e a u x ,  m e r l o t  o u  c ô t e s  d u  R h ô n e

A u m o n i è r e  a u x  F r o m a g e s  &  S a l a d e  d e
M e s c l u n  c r è m e  d e  b a l s a m i q u e

+ 3€ / p e r s

D e s s e r t  a u  c h o i x
( V o i r  c a r t e  d e s  d e s s e r t s )

Il conviendra bien entendu de choisir la même chose pour l'ensemble des convives 

Menu 

35.60€

C u i s s e  d e  c a n a r d  c o n f i t  g r a n d
v e n e u r

C r o m e s q u i s  d e  c o c h o n  I b é r i q u e  &
S a l a d e



Menu 

39.50€

C O C K T A I L  M A I S O N  O U  K I R  P É T I L L A N T

3 MISES EN BOUCHE/PERS +2€

A s s i e t t e  d e  t r o i s  f r o m a g e s  a f f i n é s
s a l a d e  + 2€ / p e r s

M a g r e t  d e  c a n a r d  a u x  f r u i t s  r o u g e s

D e s s e r t  a u  c h o i x
( V o i r  c a r t e  d e s  d e s s e r t s )

C a f é

B o i s s o n s  c o m p r i s e s ;  
E a u ,  V i n  b l a n c  S a u v i g n o n ,  

V i n  r o u g e  B o r d e a u x  o u  c ô t e s  d u  R h ô n e

A u m o n i è r e  a u x  F r o m a g e s  &  S a l a d e  d e
M e s c l u n  c r è m e  d e  b a l s a m i q u e

+ 3€ / p e r s

F i g u e  a u  f o i e  g r a s  d e  l a  f e r m e  d u
L u g u e n

C a s s o l e t t e  d e  S a i n t  J a c q u e s  
a u x  p o i r e a u x

Il conviendra bien entendu de choisir la même chose pour l'ensemble des convives 

B e l l e  c ô t e  d e  C o c h o n  3 0 0 g  à  l a  p a y s a n n e



Menu 

46.20€

C O U P E  D E  C H A M P A G N E
3 MISES EN BOUCHE/PERS +2€

F i l e t  d e  b œ u f  s a u c e  v i g n e r o n n e
o u  r o s s i n i  + 3 €

A s s i e t t e  d e  t r o i s  f r o m a g e s  a f f i n é s
s a l a d e  + 2€ / p e r s

B r o c h e t t e  d e  S a i n t  j a c q u e s  
c r è m e  t r u f f é

T o u r n e d o s  d e  C a n a r d  a u x  p ê c h e

C a f é

B o i s s o n s  c o m p r i s e s ;  
E a u ,  V i n s   b l a n c  S a u v i g n o n ,  

V i n  r o u g e  B o r d e a u x  o u  c ô t e s  d u  R h ô n e

A u m o n i è r e  a u x  F r o m a g e s  &  S a l a d e  d e
M e s c l u n  c r è m e  d e  b a l s a m i q u e  + 3€ / p e r s

M é d a i l l o n  d e  l o t t e  s u r  s o n  r i s o t t o
a u   c h o r i z o

D e s s e r t  a u  c h o i x
( V o i r  c a r t e  d e s  d e s s e r t )

Il conviendra bien entendu de choisir la même chose pour l'ensemble des convives 



Menu végétarien

32.6€

C O C K T A I L  M A I S O N
3 MISES EN BOUCHE/PERS +2€

A s s i e t t e  d e  t r o i s  f r o m a g e s  a f f i n é s
s a l a d e  + 2€ / p e r s

T a r t i n e  a u x  l é g u m e s  g r i l l é s

S t e a k  d e  s o j a  e t  l é g u m e s

C a f é

B o i s s o n s  c o m p r i s e s ;  
E a u ,  V i n  b l a n c  S a u v i g n o n ,  

V i n  r o u g e  B o r d e a u x ,  m e r l o t  o u  c ô t e s  d u  R h ô n e

A u m o n i è r e  a u x  F r o m a g e s  &  S a l a d e  d e
M e s c l u n  c r è m e  d e  b a l s a m i q u e

+ 3€ / p e r s

S a l a d e  d e  q u i n o a
( q u i n o a ,  t o m a t e ,  c o n c o m b r e ,  m a ï s ,

o l i v e ,  h u i l e  d ' o l i v e )

D e s s e r t  a u  c h o i x
( V o i r  c a r t e  d e s  d e s s e r t s )

L a s a g n e s  d e  l é g u m e s  d e  s a i s o n



Menu des Copains

48€

A P E R I T I F  A U  C H O I X
3 MISES EN BOUCHE/PERS +2€/PERS

C ô t e  d e  b œ u f  3 0 0 g / p e r s
p u r é e  à  l a  t r u f f e

p o ê l é e  d e  l é g u m e s  d e  s a i s o n
P o m m e  d e  t e r r e  g r e n a i l l e

S a u m o n  e n  g r a v l a x
C r e v e t t e s  m a y o n n a i s e  m a i s o n

F i g u e  a u  f o i e  g r a s  d e  l a  f e r m e  d u  L u g u e n
W r a p  a u  f r o m a g e  f r a i s  e t  s a u m o n

P l a n c h e  d e  f r o m a g e s
P l a n c h e  d e  c h a r c u t e r i e s

C a f é

M e n u  h o r s  b o i s s o n

D e s s e r t  a u  c h o i x

Menu à partager



Menu

Enfant:

C r o u s t i l l a n t  r o u l é  a u  j a m b o n  e t
f r o m a g e

o u
A s s i e t t e  d e  c r u d i t é s

o u
J a m b o n  M e l o n  ( s e l o n  l a  s a i s o n )

S t e a k  h a c h é
o u

N u g g e t s  d e  d i n d e
o u

F i l e t  d e  p o i s s o n
o u

B u r g e r  M a i s o n  + 3€

( F r i t e s  m a i s o n ,  h a r i c o t s  v e r t s ,  p u r é e  d e  c a r o t t e )

2  b o u l e s  d e  g l a c e  m a i s o n
o u

M o u s s e  a u  c h o c o l a t
o u

C r è m e  c a r a m e l

B o i s s o n s  c o m p r i s e s

1 4€  e n t r é e + p l a t + d e s s e r t
1 2 €  p l a t + d e s s e r t

Il conviendra bien entendu de choisir la même chose pour l'ensemble des convives 



Nos desserts
Farandole de desserts ( crème brûlée, profiteroles au chocolat, brochette
de fruits , bavarois ) +1€

Finger Vanille & Noisettes/Caramel

Finger Pistache & framboise

Croquant framboise & citron

Croquant Poire & Caramel

Croquant deux chocolats Blanc & Noir

Bavarois framboise

Bavarois passion & chocolat

Omelette norvégienne 

Profiteroles chocolat

Charlotte aux poires coulis chocolat ou fruits rouge ou caramel

Charlotte aux fraises coulis de fruits rouges

Forêt noire +1.50€

Fraisier (selon saison) +1€

Framboisier



Les petits +
2éme Apéritif ...................................................................................................2.50€/pers

Supplément mises en bouche/pers...........................................1.00€/mise en bouche

Bouteille de Vouvray ............................................................................................. 24.00€

Bouteille de vin moelleux  (Côtes de Gasgogne).................................................21.00€

Bouteille de champagne (Paul Romain) ..............................................................48.00€

Bouteille de champagne (Nicolas Feuillate) .......................................................60.00€

Bouteille de champagne (Ruinard blanc de blanc) ..........................................105.00€

Trou Normand  ................................................................................................3.40€/pers

Soupe à l'oignon ..............................................................................................3.80€/pers

Pièce montée sans nougatine (minimum 30 pers)/3 choux/pers .............7.50€/pers

Pièce montée avec nougatine (minimum 30 pers) 3 choux/pers..............8.80€/pers

Pyramide de macarons (80) ................................................................................125.00€

Fût de bière (6L/24 bières)...........................................................................................65€

Fût de bière (20L/80 bières)......................................................................................170€

Fût de bière (30L/120 bières).....................................................................................260€

Boissons soft libre service (canette 33cl) ..............................................................2.50€

Fermeture 1h00 

2h00 avec orchestre ou musciens



Buffet 

21.50€

C O C K T A I L  M A I S O N
3 MISES EN BOUCHES/PERS +2€

S a l a d e s  c o m p o s é e s

C h a r c u t e r i e s  c o u p é e s

T e r r i n e  e t  r i l l e t t e

J a m b o n  b l a n c

C a f é

B o i s s o n s  c o m p r i s e s ;  
E a u ,  V i n s  R o u g e  e t  R o s é

O e u f s  m i m o s a

C r u d i t é s  V a r i é e s

P l a t e a u  d e  f r o m a g e s  + 2€ / p e r s

A s s o r t i m e n t  d e  d e s s e r t s

C h i p s

Rosbeef froid



Buffet 

 Suppléments:

R ô t i  d e  P o r c
P o u l e t  r ô t i
R ô t i  d e  V e a u  
Quiche
P i z z a
T a r t i n e  c h a u d e
S a u m o n  e n
B e l l e v u e
S a u m o n  f u m é
T e r r i n e  d e  l a  M e r

B r o c h e t t e  d e
F r u i t s  é x o t i q u e s
F r a i s i e r

0 . 8 0 €
0 . 8 0 €
1 . 8 0 €
1 . 2 0 €
1 . 2 0 €
2 €

3 . 5 0 €
2 . 5 0 €
2 €

3 . 0 0 €
2 . 5 0 €



pour débuter:
Bouquet de légumes crus  (carottes,  tomates cerises,

concombres,  radis + sauces)

1 wraps  (saumon fumé, fromage frais ,  ciboulette,  graines de

sésame) ou (poulet ,  salade, tomates,  bacon, sauce Caesar)

1 Beignet de poisson

1 Mini pitas  (thon, crème fraîche aux herbes,  carottes)

1 Mini club sandwich
1 cuillère de saumon en gravelax

1 blinis  légèreté de foie gras sur confit  d'oignons

1 mini feuilleté  Saint Jacques

1 gougère  au fromage

1 samoussa  au bœuf épicé

le sucrée:

3 mignardises  sucrées du chef

la boissons;
un forfait  boisson 2 verres/pers (eau plate,  eau gazeuse,  côte de

Provence rosé,  vin rouge, punch, coca,  jus d'orange)

cocktail dinatoire
28€/ pers



Contact: Mr et Mme DEBAR Arnaud & Cynthia
Hôtel Restaurant L'Espérance

21 boulevard des rochers
35500 Vitré

accueil@l-esperance.fr

02.99.75.01.71

https://hotel-restaurant-lesperance-vitre.fr/

Toutes annulations moins de 48h avant sera facturée la
moitié du repas/pers.

Merci de votre compréhension.

Fermeture 1h00 
2h00 avec orchestre ou musciens


